Ristorante G a I I O N e r O

Monatskarte
Aperitivo:”Lillet Roseberry”.Eiswiirfel, Tonic,Erdbeeren 7,90€
Antipasti — Vorspeisen
11) Insalata Primavera
mit Salat-Mix, Cherrytomaten, gebratene Champignons,Mozzarella,Kiwi,Karotten,,zucchine,Spargel 14,90€
Erdbeeren,schwarz Sesam,Hahnchen streifen in einer balsamessig-olivendlsauc.
12)Asparagi,Brie e Parma.
Griiner Spargel mit Brie und Parma Schinken in eine teig Tasche gebacken. 13,90€
13) Straccetti di manzo e funghi
Rumpsteak streifen mit gemischten Pilzen auf Rucola mit Triiffel Creme abgeschmeckt. 14,90€
Pasta — Nudeln
14) Triangoli Rossi
Dreieckige gefiillte Nudel mit Spargel ,bérlauch,Ricotta und rosa Beeren in Butter Parmesan Sauce. 17,90€
15)Fetuccine al Salmone e Finocchi.
Diinner band Nudeln mit Lachs,Fenchel in Sahne barlauch Sauce.
16,90€
16) Pasta della Casa
Diinne Bandnudeln mit Steinpilzen auf Parmesankise. 15,90€
Pesce — Fisch
17) Baccala alle Verdure.
Skreiloins mit griinen Spargel und geschmorten Tomaten . 32,90€
Carne — Fleisch
18) Fegato alla Veneziana
Kalbsleder Rosé auf venezianische Art mit zwiebeln Lorbeerblétter. 27,90€
Pizza del mese
19) Pizza Arcobaleno
Pizza mit zucchini ,fior di latte,cherry Tomaten Verschiedene Sorten ,Lachs,béarlauch Creme,Spargel . 14,90€
Dessert
20)Kiwi Flambato 8,20€
Kiwwis am Tisch Flambiert mit Vanille Eis serviert .
Menu del Mese — Monatmenii Vini del Mese — Weine des Monats
Gerne stellen wir Thnen ein Menii aus mehreren Gerichten
dieser Karte zusammen: PASSULUNA BIANCO IGT
(weiss, aromatisch trocken) 02L 790¢€
- Aperitif Flasche 27,90 €
-Nr. 13
-Nr. 14 PASSOLUNA ROSSO IGT
- Nr. 17 oder Nr. 18 (rot, trocken) 0,2L 7,90€
- Dessert Flasche 27,90 €
p.P. 40,00 €
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